
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ルケの生産者協会の会長を務めるリーダー的生産者 
1979 年生まれのルカ フェラリスは、フェラリス アグリコーラの 4 代目当主として

活躍する人物です。ルカは、ルケの生産者協会の会長を務めており、この地域を代表す

る生産者として知られています。ワイナリーの歴史は、今からおよそ 100 年前の 1921

年にまでさかのぼります。1899 年にアメリカへ移り住んだルカの曾祖父、ルイジが得

た資金を元手に妻のテレーザ（曾祖母）と息子のマルティーノ（祖父）が畑と建物を購

入しました。しかし、マルティーノの息子ルイジ（父）は、ワイナリーを継がず、トリ

ノへ移り住み別の仕事についていました。葡萄の栽培は行なっていたものの、収穫した

葡萄は協同組合に販売していました。「父の世代の人々は、トリノに出稼ぎに行ってい

ました。しかしここ 10 年ほどでルケが人気になったおかげで、人々が地元のワイナ

リーで働くようになってきています。それぞれが植樹を行いエリア全体が復活したので

す。ルケが国際的に成功したことで簡易的な宿泊施設やレストランができ、観光地としても栄え、経済も活性化するようになったのです」。 
 

「★★★★ルケ ディ カスタニョーレ モンフェッラートのトップ生産者」――『ポケットワインブック 2020』 

トリノで生まれ育ったルカは、幼い頃、週末や休暇中に祖父母の家に行っては、洞窟

のようなセラーや葡萄畑で遊んでいました。そしていつしかワイン造りの道を志すよ

うになっていました。「父は、私がワインメーカーとして働きたいと言ったとき大反

対しました。しかし、ルケという葡萄が頭の中から離れることはなく、父の反対を押

し切って葡萄栽培者としての道に進むことを決意したのです。そして 2001 年から正

式に祖父母のカンティーナを引き継ぎました」。当時、ルケは最後まで発酵させる技

術がなかったため、甘口のワインとして生産されていました。ルカは、このエリアで

初めてグリーンハーベストを行い、収量制限によって葡萄の品質を高めました。「ル

ケは樹勢が強く、そのままにしておくと多くの実をつけてしまい、集約した葡萄が得

られません。質の高い葡萄を得るためにはこの作業が必要になります。地面に葡萄を

たくさん落とすことに皆が驚きましたが、それは間違いではありませんでした」。そ

して、低温発酵の導入や酵母の改良などを経て、高品質な辛口のワインを造れるようになっていきました。「これは、2001 年に初めての

ワインを造った時の写真です。当時は、当然従業員もいませんでしたので、友人たちに手伝ってもらっていました。現在、ルケという葡萄

でワインを造り続けて 18 年になります」。今ではワインの生産量は 5,000 本から 25 万本へ、栽培面積は 1ha から 30ha へ、従業員は

ルカひとりから 8 人へ増え、30 ヶ国に輸出するまでになりました。ヒュー ジョンソンの『ポケットワインブック 2020』では、最高評

価の 4 ッ星生産者として掲載され、トップ生産者として評価されています。 

『ヒュー ジョンソン ポケットワインブック 2020』で最高評価の【４ッ星生産者】として掲載 

ピエモンテ州の”薔薇の香りを持つ葡萄” 
“ルケ”から造られる個性的なワイン 

グリーンハーベストで落とした葡萄の房（左）と、

2001 年の初めてのワイン造りの様子（右）。 



 

 

 

薔薇の香りを持つ特別な葡萄”ルケ” 
ルケは、DOCG ルケ ディ カスタニョーレ モンフェッラートの主要品種です。ルケ

を 90％以上使用しなければならず、酸味を補うためにバルベーラを 10％までブレンド

することが出来ます。ルケは、ピエモンテ州アスティ県の 7 つのコムーネ（カスタニョー

レ モンフェッラート、グラーナ、モンテマーニョ、ポルタコマーロ、レフランコーレ、

スクルツォレンゴ、ヴィアリージ）でほとんどが栽培されています。ルケの特徴は、な

んといってもその芳香で、薔薇の花を思わせる強い香りが感じられます。また、糖度が

高いため、アルコール度数が高く、ボディがしっかりとしたワインが出来上がります。

非常に個性的な葡萄品種でありながら、1960 年代にはほとんど忘れ去られてしまって

いました。その理由は、ルケが非常にデリケートな葡萄であり、栽培することが非常に

難しいためです。例えば、同じピエモンテ州の黒葡萄バルベーラと比較すると、ルケを育てる労力やコストは 4 倍かかると言われていま

す。ルケは糖度が高いため、蜂が集まってきて、葡萄の実が傷つけられてしまい腐敗するリスクが高くなります。また、果皮が薄いため、

収穫期を見過ごしてしまうと、葡萄が割れて腐敗してしまいます。そのため、収穫のタイミングが難しいという点も指摘できます。 

 

「ルケはとてもユニークな品種で、世界中どこを探しても見つけることが出来ない品種です。ア

ロマティックで強い香り、味わいも独特なのが特徴です。特に香りが特徴的で、白ワインのよう

な香りが広がります。食事との相性もよく、熟成したチーズ、トリュフ、バーニャカウダ、様々

なお肉、ビーフシチューとも良く合います。肉料理のソースなどにルケのワインを少し入れて、

食べるとより一層旨みが引き出せます。また、特に相性が良いのは、ジビエで、スパイスとルケ

の香りとの相性が非常に良いです。最初から最後までこのワイン一本で楽しめるのがルケの魅力

でもあります。また、ルケは繊細なワインですが、同時に複雑さを持ったワインです。ですから、

スパイスやハーブを用いた複雑味のある料理とよく合います。日本に来て思いましたが、日本の

料理は繊細で深みがありますから、ルケとよく合うと感じています」 

 

ルカは、世界中の偉大なワインは長期熟成できるタイプが多いので、ルケでも偉大なワインが造

れるだろうと考えました。なぜならルケはタンニンが豊富でアルコール度数も高いためです。そ

こで 2007 年に初めて造ったのが、トップ キュヴェの「オペラ プリマ（I-847）」でした。ル

ケの長期熟成の可能性を世界に示したルカ フェラリスですが、地域を牽引するこれらの取り組

みが知られるようになり、2016 年、ルケ ディ カスタニョーレ モンフェッラートの起源と

もいえる畑を受け継ぐことになりました。この畑は、今からおよそ 60 年前に、忘れられた葡萄

ルケのポテンシャルを見抜いたひとりの人物、ジャコモ カウダ司教が手掛けた歴史的な畑で、

いわばルケにおけるグラン クリュということが出来るものでした。 

 

 

公的なクリュ表記が可能な唯一の偉大なクリュ 

ジャコモ カウダ司教から受け継いだ“ヴィーニャ デル パッロコ”  
ジャコモ カウダ司教はまさに「カスタニョーレ モンフェッラートのドン ペリニヨン」とで

もいうべき人物です。なぜなら、彼こそがルケという葡萄品種のポテンシャルに初めて気が付

き、人々にその価値を知らしめたからです。ルケは 18 世紀ごろから存在する葡萄品種ですが

1960 年代にはほとんど忘れ去られていました。そして当時、ルケはバルベーラやグリニョリー

ノなどと混植、混醸されることが一般的でした。そんな中、ルケのポテンシャルに気づいたジャ

コモ カウダ司教は、100％ルケだけを使ったワインを造り始めました。さらに、彼が政府に掛

け合った結果、ルケ ディ カスタニョーレ モンフェッラートは 1987 年に DOC に認定されました。司教が 1964 年に植樹したルケの

畑は、「ヴィーニャ デル パッロコ（司教の葡萄畑）」と呼ばれています。ここは、カスタニョーレ モンフェッラートで唯一、公式に「ク

リュ」として認められた畑です。前の所有者がこの畑を手放す際に、この歴史的な葡萄畑にふさわしい生産者としてルカ フェラリスを推

薦したことで、2016 年からルカ フェラリスが受け継ぐこととなりました。ファーストリリースの 2016VT は、発売後瞬く間に絶賛さ

れ、イギリスのワインガイド『デカンター2018.1』の「2017 年の最もエキサイティングなワイン 75 本」という記事において、93 点と

いう高得点を獲得しています。 

トップ キュヴェの「オペラ プリマ」に使用する単一畑、”ブリッコ デッラ ジョイア”。2003 年に植樹しており、現在の樹齢は 17年。標高285mの丘の頂上に位置し

ており、南向きのため日当たりが良く、他の畑に比べ一週間ほど生育が早い。夏はとても暑く、42℃くらいにまで気温が上がるほど。出来上がる葡萄は凝縮感があり、

力強いワインが生み出される。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ルケ ディ カスタニョーレ モンフェッラート クラシック 2017 
Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG Clàsic 
 

ブリク ド ビアンクよりも集約した葡萄を用いて造られます。ロータリー ファーメンター（回転式の水平型タ
ンク）で発酵させることで、垂直型よりも果皮と果汁の接触面積が多くなり、成分が効率良く抽出できます。ルケ
の持つエレガントな香りを樽香がマスキングしないよう、大樽で熟成させています。複雑で深みのある味わいが楽
しめる、ルカ フェラリスのフラッグシップと言えるワインです。 
 

【赤・フルボディ】 国／地域等：イタリア／ピエモンテ  葡萄品種：ルケ 

熟成：大樽で 6～9 ヶ月、瓶で 3 ヶ月 

品番：I-635／JAN：4935919056359／容量：750ml      ¥3,080(本体価格¥2,800) 
 

 

モンフェッラート ビアンコ センサツィオーニ 2018 
Monferrato Bianco DOC Sensazioni 
ヴィオニエらしいエキゾチックな花や果実のアロマ。ボディがある辛口の白ワインです。 

【白・辛口】 国／地域等：イタリア／ピエモンテ  葡萄品種：ヴィオニエ  

品番：I-670／JAN：4935919056700／容量：750ml 

¥2,200(本体価格¥2,000) 
 

＜生産者のコメント＞ 

私たちはフランスからヴィオニエの苗を輸入した最初のワイナリーです。ヴィオニエ

をカスタニョーレ モンフェッラートに最初に植えたのは 2006 年のことです。 

ルカ フェラリスのワインは白も華やかに香ります 

大樽で熟成させたクラシック スタイルのルケ 
エレガントでバランスの良いフラッグシップ 

弊社ホームページにて動画の内容が 

ご覧いただけます。 

https://www.inaba-wine.co.jp/blog/ 

ルカ フェラリスの当主ルカと妻のキアラより、 
畑とワインの紹介動画をいただきました。 
ぜひご覧ください！ 
 

 

ルケの持つ薔薇のようなアロマが体感できます 
ルケ ディ カスタニョーレ モンフェッラート ブリク ド ビアンク 2017 
Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG Bric d'Bianc 
ステンレスタンクで熟成させることで、ルケのエレガントなアロマをピュアに表現しています。 

【赤・フルボディ】 国／地域等：イタリア／ピエモンテ  葡萄品種：ルケ  

品番：I-634／JAN：4935919056342／容量：750ml 

¥2,530(本体価格¥2,300) 
 

＜生産者のコメント＞ 

ルケ ディ カスタニョーレ クラシックは、私たちの

フラッグシップとなるワインで、とても大切に思ってい

ます。そして、世界中で成功をおさめているワインでも

あります。私たちの造るルケの中でもベストなワイン、

そして最も大切なワインのひとつです。誰が飲んでも、

とてもエレガントで、非常にバランスが良いワインです。 
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ルケ ディ カスタニョーレ モンフェッラート 
ヴィーニャ デル パッロコ 2016 
Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG Vigna del Parroco 

【赤・フルボディ】 国／地域等：イタリア／ピエモンテ 葡萄品種：ルケ 

熟成：80％はステンレスタンク、20％を 500L のトノーで 9 ヶ月、瓶で 3 ヶ月 

品番：I-848／JAN：4935919058483／容量：750ml   ¥4,400 (本体価格¥4,000) 

 

 

 

ルケ ディ カスタニョーレ モンフェッラート オペラ プリマ 2015 
Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG Opera Prima  

【赤・フルボディ】 国／地域等：イタリア／ピエモンテ ＜蝋キャップ＞ 

葡萄品種：ルケ 熟成：500L の樽（新樽 40％）で 24～32 ヶ月、ボトルで 12 ヶ月 
 

「まったく新しい手法で造られた、高品質なルケ」という意味を込めて「オペラ プリマ（第 1 作、最高

作品）」という名前を付けています。ルカが、創業者である祖父マルティーノに捧げたワインです。造る

のが難しいので毎年造るわけではなく、'13、'14VT は造っていません。「ブリッコ デッラ ジョイア」

と呼ばれる単一畑の葡萄を使っています。アスティ側の南向きの斜面で、標高は 285m。土壌はトゥー

フォと呼ばれる火山灰が堆積して固まった凝灰岩で、樹勢が強くなりません。非常に日当たりが良いた

め、葡萄はしっかりと色づき、糖度の高い粒が小さく凝縮されたものになります。 

 

品番：I-847／JAN：4935919058476／容量：750ml  ¥5,500(本体価格¥5,000) 

 

 

＜生産者のコメント＞ 
これはおそらくカスタニョーレ モンフェッラート エリアで見つけることが出来る最も古いルケの木で

す。葡萄の樹齢は約 60 年になります。ヴィーニャ デル パッロコはルケの起源となった畑です。2016

年にフェラリスへと引き継がれました。ここは、ルケ ディ カスタニョーレ DOCG にとって最も重要な

博物館のようなものです。 

＜生産者のコメント＞ 

丘の頂上にあり日当たりが良い畑です。重要なこととして、

1 ヘクタールあたりの収量がとても低いです。これにより、

素晴らしい葡萄ができ、オペラ プリマのような高品質な

ワインとなります。収穫後、およそ 1 ヶ月間ロータリー 

ファーメンターで発酵させ、その後、果皮や種がワインと接

した状態でさらに 1 か月醸しを行います。これにより葡萄

の持つすべての品質をワインに引き出すことが出来ます。 

「2015年は私の人生で一番のオペラ プリマができた」と語る 

ルケの熟成ポテンシャルを世に知らしめた最高傑作 

 

公的に表記が認められる唯一の偉大なクリュ 

“ヴィーニャ デル パッロコ（司教の畑）”からのワイン 

 
 
1964 年、ジャコモ カウダ司教は、当時食用やブレンドで使われていたルケのポテンシャルに気づき、

この畑にルケだけを植えました。彼はまた、初めてルケ 100%のワインを造った人物でした。一方、ルカ 

フェラリスはルケの辛口ワインのパイオニアとして知られており、ルケの熟成能力を世界に証明したこと

で”ルケの大使”と呼ばれています。こうした功績が広く認められたことで、所有者の推薦により、この歴

史的な葡萄畑を受け継ぐことになりました。この特別な単一畑の高樹齢のルケが持つ個性は、唯一無二の

ワインとして表現されています。 

～ルカ フェラリスが受け継いだ 1.7ha のモノポール～ 

「デカンター2018.1」で 93点を獲得！ 


